Schema YH Sommelier - Matsalschef vt2025

V.

Dag

22-jan
23-jan
24-jan
25-jan
26-jan
27-jan
28-jan
29-jan
30-jan
30-jan
31-jan
31-jan
01-feb
02-feb
03-feb
03-feb
04-feb
05-feb
06-feb
07-feb
08-feb
09-feb
10-feb
11-feb
12-feb
12-feb
12-feb
13-feb
14-feb
15-feb
16-feb
17-feb
18-feb
19-feb
20-feb
21-feb

ons
tor
fre
16r
son
man
tis
ons
ons
ons
tor
fre
16r
son
man
tis
ons
tor
fre

Tid
9

©

13
9
10:45
14:45
9
9

12
13
9

12
13
16
12
16

16

16
16
15

15
10.30
14:30
15:30

16

15

16
16
16

FérelGsning

Héllbart Sommelierarbete

Handledning Dryckeslistan halvklass, ej lunch
Examination héllbart drift, uppgift (digitalt) delas ut

egna studier

egna studier

Alkoholfritt - avslutar med lunch
Introduktion sprit

Destillat

Analytisk provningsmetodik 1

Vinodling och Vinmakning WSET Level 3

egna studier

Inlamning Examination hallbar drift (digitalt)
egna studier

Maltdestillat och Fruktdestillat, tequila och rom
Spanien

ol

egna studier

Omexamination Ledning och ekonomi, ej lunch
Examination O, Sprit, Te & kaffe, alk-fritt
Naturvin

Stormote med klassen

Bourgogne

Loire, Alsace och Jura

egna studier

egna studier

Rhone och Bordeaux

Italien

Tyskland, Osterrike och dvriga Europa

Forelésare
Ulrika Karlsson
Ulrika Karlsson

Ulrika Karlsson
Mattias Dahl
Mattias Dahl
Mattias Dahl
Niklas Bergqvist

Mattias Dahl

Susanne Berglund Krantz

Malin Derwinger

Jesper Johansson

Ulrika Karlsson

Studentrepresentanter

Ulrika Karlsson
Niklas Bergqvist

Niklas Bergqvist
Niklas Bergqvist
Jan Rosborn

2025-01-21

Kursplan

Mat och dryck och héllbar drift 15p
Dryckeslista 10p

Mat och dryck och hallbar drift 15p

O, sprit och évriga drycker 10p
O, sprit och dvriga drycker 10p
O, sprit och évriga drycker 10p
Vinkunskap - lander, regioner 20p
Vinkunskap - lander, regioner 20p

Mat och dryck och hallbar drift 15p

O, sprit och évriga drycker 10p
Vinkunskap - lander, regioner 20p
O, sprit och évriga drycker 10p

Ledning och ekonomi 10p
Ol, sprit och 6vriga drycker 10p
Vinkunskap - lander, regioner 20p

Vinkunskap - lander, regioner 20p
Vinkunskap - lander, regioner 20p

Vinkunskap - lander, regioner 20p
Vinkunskap - lander, regioner 20p
Vinkunskap - lander, regioner 20p



22-feb  lor
23-feb  sbn
9 24-feb  man
25-feb  tis 9 16 Studiebesok, ej lunch Olika Kursplaner
26-feb  ons 9 16 Portugal och starkvin Jan Rosborn Starkviner och séta viner 10p/
Vinkunskap - lander, regioner 20p
27-feb  tor 9 12 Lia handledning, ej lunch Jesper Johansson Larande i Arbete 2, 40p
~27feb tor 17 17 Inldmning Dryckeslista (digitalt)  Dryckeslistalop
28-feb  fre
1mars lor
2mars  son
10 3mars man
4 mars tis
5mars ons 9 16 Analytisk Provningsmetodik 2 Mattias Dahl Vinkunskap - lander, regioner 20p
6 mars  tor 9 16 USA & Kanada Lars Trogen Vinkunskap - lander, regioner 20p
7 mars  fre 9 12 Sydafrika Maja Berthas Vinkunskap - lander, regioner 20p
7mars  fre 12.45 16 Sydamerika Susanne Berglund Krantz Vinkunskap - lander, regioner 20p
8 mars 16r
9 mars  son
11 10 mars man egna studier
11 mars tis egna studier
12 mars ons 9 15 Australien och Nya Zeeland Niklas Bergqvist Vinkunskap - lander, regioner 20p
13 mars tor 9 13 Mousserande vin 2, Champagne, ej lunch Niklas Bergqvist Vinkunskap - lander, regioner 20p
 l4mars fre 9 16 Examination DryckeslistaRedovisning  Ulrika Karlsson och Mattias Dahl  Dryckeslistalop
15 mars l6r
16 mars son
12 17 mars man egna studier
18 mars tis egna studier
19 mars ons egna Studier
20 mars tor egna studier

22 mars l6r
23 mars son
13 24 mars man Start Lia 2 Ldrande i arbete 2, 40p
16 maj fre SLUT LIA 2
17 maj I6r



21 19maj mdn Egna studier
20 maj tis Egna studier

23 maj fre
24 maj lor
25maj sbn
22 26 maj man 9 16 _Séren Polonius och Ulrika Karlsson
27 maj tis
28 maj ons
29 maj tor
30 maj fre



